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• Cuve réglable séparément : Oui
• Puissance : 2 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions cuve : L 240 x P 300 x H 150 mm
• Nombre de cuves : 2
• Hauteur avec couvercle ouvert : 460
• Plage de température : de 30 °C à 90 °C
• Commande : Électronique

Manette
• Témoin lumineux de contrôle : Chauffe

Marche/arrêt
• Réglage de la température : Thermostatique
• Thermostat : Oui
• Robinet de vidange : Oui
• Interrupteur de marche/arrêt : Oui
• Compris : 2 couvercles, pliables, amovibles
• Matériau : Acier inoxydable
• Remarque importante : -

Chauffe-saucisses électrique avec 2 cuves séparées de 2 kW chacune, régulation thermostatique
jusqu'à 90 °C. Couvercles rabattables et amovibles, prêt à brancher. Pour les snack-bars, les
cuisines de stade et les cantines qui doivent maintenir les saucisses au chaud et prêtes à servir
en permanence.

Description

Caractéristiques

�Continuer à la page suivante

�  1 cuve

✓  Dimensions de la cuve :
L 240 x P 300 x H 150 mm
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Chauffe-saucisses 2KA20

• Dimensions : L 535 x P 370 x H 240 mm
• Poids : 11,2 kg
.
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Chauffe-saucisses 2KA20
Produits complémentaires
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Dégraissant F1L

Code-No. 173276
GTIN 4015613773339

• Unité de commande : 1 carton (6 bouteilles)
• Conçu pour : Plans de travail lavables, surfaces en acier in­

oxydable
Murs et sols carrelés
Extrêmement efficace contre les dépôts dans
les cafetières
Machines, appareils


