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Description

Tole GN, 1/2 bord renforcé

Plague de cuisson plate en acier inoxydable 1/2 GN, profondeur 20 mm, 1,6 litre, finition sat-

inée avec bord renforcé —norme EN 631, série Top Line. Pour fours mixtes et fours traditionnels.

Empilable, lavable au lave-vaisselle. Densité maximale d'insertion pour une perte de hauteur

minimale.

Caractéristiques

- Contenance :

- Empilable :

= Modeéle :

= Bord renforcé :

- Propriétés :

- Surface :

« Profondeur du récipient :
- Série :

« Norme :

« Gastronorm :

- Matériau :

- Remarque importante :
= Dimensions :

= Poids :

® S0

® %

1.6 litre(s)

Oui

Sans perforation
Oui

Satiné

20 mm
Top Line
EN 631
112 GN
CNS 18/10

L325x P 265 xH 25 mm
0,7 kg

Les données peuvent subir des variations et étre modifiées sans préavis

Code-No. A101190

GTIN 4015613271750




