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Wok à induction 650, B400, 5kW

Les données peuvent subir des variations et être modifiées sans préavis. 

Code-No. 115099
GTIN 4015613548975
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• Type de zones de cuisson : Induction
• Puissance max. de la/des zone(s) de cuisson : 5 kW
• Matériau de la cuvette de cuisson : Vitrocéramique
• Diamètre de la cuvette de cuisson : 300 mm
• Commande : Manette
• Affichage numérique : Non
• Série : 650
• Puissance : 5 kW | 400 V | 50 Hz
• Raccord d'appareil : 3 NAC
• Matériau : CNS 18/10
• Remarque importante : -
• Dimensions : L 400 x P 650 x H 295 mm
• Poids : 24,2 kg
.

Série 650 - Une série destinée aux cuisines professionnelles. Elle se distingue par une utilisation
optimale de l'énergie, des appareils performants et une grande facilité de nettoyage. Grâce à la
structure modulaire, les appareils de la série sont faciles à combiner et peuvent être agencés de
différentes façons. Les appareils sont entièrement composés d'acier au nickel-chrome 18/10.
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Produits complémentaires
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Soubassement 650, L400, AI

Code-No. 112020
GTIN 4015613432847

• Type de support : Ouvert
• Pieds réglables en hauteur : Oui
• Réglable en hauteur : de 560 mm à 660 mm
• Série : 650
• Compris : -
• Matériau : CNS 18/10
• Remarque importante : -

Agrafe de liaison 650

Code-No. 110036
GTIN 4015613215785

• Remarque importante : -
• Dimensions : L 20 x P 575 x H 8 mm
• Poids : 0,17 kg
.

Sauteuse Wok acier, 360mm

Code-No. A105960
GTIN 4015613371313

• Contenance : 5 litre(s)
• Diamètre : 360 mm
• Hauteur de la poêle sans couver­

cle :
100 mm

• Type de fond : Rond
• Compatible avec l'induction : Oui
• Avec contre-poignée : Non

Sauteuse Wok W360R

Code-No. 105981
GTIN 4015613525075

• Contenance : 6 litre(s)
• Diamètre : 360 mm
• Hauteur de la poêle sans couver­

cle :
110 mm

• Type de fond : Rond
• Compatible avec l'induction : Oui
• Propriétés de la poignée : Poignée(s) froide(s)


